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g Amuses-bouche
Saint-Jacques snackées, douceur de foie gras a la truffe,
déclinaison de carottes
\\\ <, Turbotin a l'oseille, Iégumes oubliés
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Poularde au foie gras et champignon des bois

Fromages en habit de féte

Fraicheur yuzu ~ basilic, citron caviar
accompagné de sa coupe de champagne
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0§'c’ REPAS D’EXCEPTION,
(‘q@ CHAMPAGNE D'EXCEPTION

Dinez au champagne avec
‘ Femme de Champagne
J de la Maison Duval Leroy

| ; (champagne millésimé 2006)
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Villa les Hydrangeas : 169€ par pers.

(surla base d'1 btl de champagne / 2 pers)

53 bd Clémenceau 22700 Perros-Guirec
02 96 23 22 94




