Entréec

Salade végétarienne, stracciatella

Gaspacho de tomates

Soupe de poissons maison, rouille & crodtons

Tartare tomates / poivrons, filet de vieille glace curagao / chouchen

Tartelette fraicheur et son tartare de moules
Tartare de boeuf passion / exotique, sorbet huitres
Foie gras de canard marbré cacao et fruits rouges

Plats

Déclinaison de légumes en différentes textures
Pavé de thon, tomates d'antan et stracciatella

Filet de bar de ligne aux abricots & poireaux

Filet de Saint-Pierre, fenouil / fraises et noisettes
Filet de boeuf, avocat et pommes de terre nouvelles

Decserts

Association gourmande poivron et fruits rouges
Sablé breton a la badiane, déclinaison pomme
Déme chocolat blanc, coco, matcha et citron vert
Dessert du jour

Café ou thé gourmand

Champagne gourmand

Chariot de fromages affinés

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible a la réception.

ALA

carte

16€
16€
18€
18€
18€
20€
22€

18€
25€
28€
28€
b€

10€
10€
10€
10€
10€
18€
10€



FRUITS

6{ € mer
6 huitres n° 2 de I'lle Grande 15€
9 huitres 19€
12 huitres 26€
Assiette de fruits de mer 25€
Assiette de crevettes et langoustines 26€
Araignée Sur commande 48h a l'avance
Prix selon arrivage
PLATEAU DE FRUITS DE MER TOME Sur commande 48h a l'avance

. . Prix selon arrivage
1/2 homard bleu ( 250/300 g), 6 langoustines, 6 huitres, g

6 crevettes, bulots, coquillages, bigorneaux

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible a la réception.



FORMULE

du mid:

Duo huitres et crevettes
oy

Entrée du jour

Faux-filet, pommes de terre nouvelles
ou

Plat du jour

Dessert du jour

ou
Creme brilée pistache / chouchen

Noe¢ formules

Entree/plat ou plat/dessert
Entree/plat/dessert

19€
26€

Servies uniqguement le midi, sauf le dimanche et jours fériés

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible a la réception.




MENU

[restrignel
38€

6 huitres n°2 de I'lle Grande
ou
Tartare tomates / poivrons,
filet de vieille glace curagao / chouchen
ou

Entrée du jour

Faux-filet, pommes de terre nouvelles
ou
Pavé de thon,
tomates d'antan et stracciatella
ou

Plat du jour

Dessert du jour
ou
Creme br(lée pistache / chouchen
ou
Café gourmand
ou

Sélection de fromages affinés

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible a la réception.



MENU

Grand large
48€

Assiette de fruits de mer
ou
Tartelette fraicheur et son tartare de moules
ou
Tartare de boeuf passion / exotique, sorbet huitres
ou
Foie gras de canard marbré au cacao et fruits rouges

Filet de boeuf, avocat et pommes de terre nouvelles
ou
Filet de bar de ligne aux abricots et poireaux
ou
Filet de Saint-Pierre fenouil / fraises et noisettes

* %k %

Association gourmande poivron et fruits rouges
ou
Sablé breton a la badiane, déclinaison de pommes
ou
Doéme chocolat blanc, coco, matcha et citron vert
ou
Sélection de fromages affinés

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible a la réception.



MENU

des pirates
14€

Gaspacho de tomates
ou

Assiette de crevettes

Poisson ou viande du moment,
écrasé de pommes de terre

Mi-cuit speculoos
ou

2 boules de glaces ou sorbets

*Enfant de moins de 12 ans
Prix nets TTC, service compris. La liste des allergénes est disponible & la réception.



NOS

fournicseure

Huitres
L'atelier de I'Huitre & Trébeurden(22)

Poiecone & crustacée
Pécheries Le Levier a Perros-Guirec(22)
La marée pour tous (35)

Fruite & légumes
Yves Biannic a Plestin-les-Gréves( 22)

Beurres & fromages
Le Vieux Bourg( 22)

Glaces

Artisan glacier Eric Elien a Tregueux(22)

Pa:‘n:’
Boulangerie Ty Coz a Perros-Guirec(22)



